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Informatie over additieven in visserijproducten
Het gebruik van additieven in Europa is geregeld in Richtlijn 95/2 betreffende levensmiddelen​additieven met uitzondering van kleurstoffen en zoetstoffen[Pb L 61]. Deze richtlijn is gewijzigd bij Richtlijn 98/72 [Pb L 295] en bij Richtlijn 2006/52 [Pb L 204]. In Nederlands recht omgezet in de Warenwetregeling Gebruik van additieven met uitzondering van kleurstoffen, zoetstoffen en meelverbeteraars in levensmiddelen. Vernieuwing met verordening 1333/2008 [Pb L 354].
Op basis van de tekst van de Richtlijn is onderstaande uiteenzetting opgesteld

1. Art.2 (2)
Alleen de in bijlage I genoemde stoffen mogen "quantum satis" worden toegevoegd, met uitzondering van de in bijlage II opgesomde levensmiddelen.
2. Art.2 (3)
Additieven zijn niet toegestaan in onbewerkte levensmiddelen, behalve als dit specifiek is toegelaten. In de Nederlandse regeling staat onverwerkte levensmiddelen juist omschreven.
Onbewerkt betekent hier dat de levensmiddelen geen behandeling hebben ondergaan welke een ingrijpende wijziging veroorzaakt in de oorspronkelijke staat ervan. Zij mogen echter bij voorbeeld wel gesneden, verdeeld, uitgebeend, gehakt, gepeld, gewassen, geschild, gemalen, schoongemaakt, diepgevroren of ingevroren, gekoeld, ontkorst of gedopt, verpakt of niet verpakt zijn. Fileren valt hier ook onder. Fileren maakt vis niet tot een bewerkt levensmiddel.
3. Bijlage I bevat de additieven die in het algemeen zijn toegestaan, behalve in onverwerkte levensmiddelen, zoals bedoeld in art.2, lid 3.  Bijlage 1 is verderop toegevoegd.
4.  Bijlage II (hieronder) geeft de levensmiddelen waaraan een beperkt aantal van de in bijlage 1 genoemde additieven mogen worden gebruikt. 

	Levensmiddel
	Additief
	Maximumconcentratie

	Onverwerkte vis,schaal-, schelp- en weekdieren, met inbegrip van bevroren en diepgevroren producten

	E 300 Ascorbinezuur 
E 301 Natriumascorbaat 
E 302 Calciumascorbaat 
E 330 Citroenzuur
E 331 Natriumcitraten
E 332 Kaliumcitraten
E 333 Calciumcitraten
	quantum satis



5.  Bijlage III (hieronder) bevat de onder voorwaarden toegestane conserveermiddelen en antioxidanten.

	Deel A  Sorbaten, Benzoaten en p-hydroxybenzoaten

	Naam 
	Toelichting

	E 200 Sorbinezuur 
E 202 Kaliumsorbaat 
E 203 Calciumsorbaat
	afkorting voor deze drie: Sa.

	E 210 Benzoëzuur
E 211 Natriumbenzoaat
E 212 Kaliumbenzoaat
E 213 Calciumbenzoaat
	afkorting voor deze vier: Ba

	Sa + Ba betekent: Sa en Ba afzonderlijk of in combinatie gebruikt.
	Maximumconcentraties in mg/kg of mg/l van Sa + Ba, uitgedrukt als vrij zuur 



N.B. De aangegeven maximale  gebruiksconcentraties doelen op levensmiddelen die gebruiksklaar zijn en bereid zijn volgens de voorschiften van de producent.


.

	Maximumconcentraties in mg/kg of mg/l van Sa + Ba
	Vrij zuur in mg/kg

	Halfverduurzaamde visproducten met inbegrip van producten van viskuit
	2000

	Gezouten, gedroogde vis
	2000

	Crangon Crangon en Crangon vulgaris, gekookt
	6000

	Bereide salades
	1500

	Schaal- en weekdieren, gekookt 
	Ba 1000

Sa+Ba=2000


	Deel B . Zwaveldioxide en sulfieten

	Naam
	Toelichting

	E 220 Zwaveldioxide
E 221 Natriumsulfiet
E 222 Natriumbisulfiet
E 223 Natriummetabisulfiet
E 224 Kaliummetabisulfiet
E 226 Calciumsulfiet
E 227 Calciumbisulfiet
E 228 Kaliumbisulfiet
	 De maximumconcentraties worden uitgedrukt als SO2 in mg/kg of mg/l en doelen op de totale hoeveelheid SO2, afkomstig uit alle bronnen. Een SO2 gehalte van minder dan 10 mg/kg wordt verwaarloosbaar geacht.




	Zwaveldioxide en sulfieten in:
	Maximumconcentratie mg/kg

	Gedroogde, gezouten vis behorende tot de familie der Gadidae
	200

	Schaaldieren en koppotigen:
· vers, bevroren en diepgevroren
Schaaldieren, familie der Penaeidae,Solenoceridae,Aristeidae: 
-     tot 80  stuks/kg
-     tussen 80-120 stuk/kg 
-     meer dan 120 stuks/kg
Schaaldieren en koppotigen:
· gekookt 
Gekookte schaaldieren, familie der  Penaeidae, Solenoceridae, Aristaeidae: 
-     tot 80 eenheden
-     tussen 80 en 120 eenheden
-     meer dan 120 eenheden
	150  (eetbare gedeelten)
             150 (eetbare gedeelten)
200 (eetbare gedeelten)
300 (eetbare gedeelten)
  50 (eetbare gedeelten)
135 (eetbare gedeelten)
180 (eetbare gedeelten)
270  (eetbare gedeelten)


	Deel C.   Andere conserveermiddelen

	Naam
	Levensmiddel
	Maximumconcentratie 

	E 284 Boorzuur
E 285 Natriumtetraboraat   (borax)
E 251 Natriumnitraat
E 252 Kaliumnitraat
	steureieren (kaviaar)
Gepekelde haring en sprot
	4 g/kg (uitgedrukt als boorzuur)
500 mg/kg (restgehalte, inclusief uit nitraat gevormd nitriet, uitgedrukt als NaNO2)


	Deel D   Andere antioxidanten

	Naam
	Levensmiddel
	Maximumconcentratie(mg/kg)

	E 316 Natriumerythorbaat  
	Halfverduurzaamde en ver​duurzaamde visproducten
Bevroren en diepgevroren vis met rode huid
	1500 uitgedrukt als erythorbinezuur (E 315)



6.  Bijlage IV  (hieronder) Andere toegestane additieven
In de volgende toepassingen  mag de aangegeven maximumconcentratie van fosforzuur en de fosfaten E 338, E 339, E 340, E 341, E 450, E 451 en E 452 afzonderlijk of in combinatie worden toegevoegd (uitgedrukt als P2O5).
	Afzonderlijk additief:
	Gecombineerde vorm :

	E 338 Fosforzuur

	

	E 339 Natriumfosfaten
	i) Mononatriumfosfaat

ii) Dinatriumfosfaat 

iii) Trinatriumfosfaat

	E 340 Kaliumfosfaat

	i) Monokaliumfosfaat

ii) Dikaliumfosfaat

iii) Trikaliumfosfaat

	E 341 Calciumfosfaat

	i) Monocalciumfosfaat

ii) Dicalciumfosfaat

iii) Tricalciumfosfaat

	E 343 Magnesiumfosfaat

	i) Monomagnesiumfosfaat
ii) Dimagnesiumfosfaat 

	E 450 Difosfaten
	i) Dinatriumdifosfaat 

ii) Trinatriumdifosfaat

iii) Tetranatriumdifosfaat 

iv) Dikaliumdifosfaat

v) Tetrakaliumdifosfaat 

vi) Dicalciumdifosfaat

vii) Calciumdiwaterstofdifosfaat

	E 451 Trifosfaten


	i) Pentanatriumtrifosfaat 

ii) Pentakaliumtrifosfaat 

	E 452 Polyfosfaten
	i) Natriumpolyfosfaat

ii) Kaliumpolyfosfaten

iii)Natriumcalciumpolyfosfaat

iv)Calciumpolyfosfaat


	Bovenstaande stoffen zijn toegelaten in
	Maximumconcentratie

	Surimi 
Vis- en schaaldierenpasta 
Bevroren of diepgevroren filets van onverwerkte vis
Bevroren en diepgevroren onverwerkte en verwerkte weekdieren en schaaldieren
Schaaldierproducten in blik
	1 g/kg
5 g/kg
5 g/kg
5 g/kg
1 g/kg








	#
	Naam
	Levensmiddel
	Maximumconcentratie

	E 385
	Calciumdinatrium-ethyleen- diaminetetra-acetaat
(Calciumdinatrium EDTA)
	Schaal- en weekdieren, in glas of blik 
Vis in glas of blik
Bevroren en diepgevroren schaal​dieren  
	75 mg/kg
75 mg/kg
75 mg/kg

	E 420 
E 421 
E 953
E 965
E 966
E 967

E 968  
	i) Sorbitol 
ii) Sorbitolstroop
Mannitol

Isomalt (Isomaltitol)
i) Maltitol 
ii) Maltitolstroop
Lacitol 
Xilitol 
Erytritol
	Levensmiddelen in het algemeen behalve degene die genoemd zijn in art.2(3) [zie punt 2]
	quantum satis

quantum satis

quantum satis

quantum satis

quantum satis

quantum satis

quantum satis

	
	
	toegevoegd voor andere doeleinden dan als zoetstof

	

	
	
	Bevroren en diepgevroren onbewerkte vis, schaaldieren, weekdieren en koppotig
	

	E 586
	4-Hexylresorcinol
	Verse, bevroren en diepgevroren schaaldieren
	2mg/kg restgehalte in vlees van schaaldieren

	E 620
E 621

E 622
E 623
E 624
E 625
	Glutaminezuur Mononatriumglutamaat
Monokaliumglutamaat
Calciumdiglutamaat
Monoamoniumglutamaat

Magnesiumdiglutamaat
	Eet- en drinkwaren, met uitzondering van de eet- en drinkwaren bedoeld in art. 2, lid 3
	Maximale concentratie
10 g/kg. alleen of gezamenlijk

	E 626
E 627
E 628
E 629
E 630
E 631
E 632
E 633
	Guanylzuur
Natriumguanylaat
Kaliumguanylaat Inosinizuur
Dinatriuminosinaat
Dikaliuminosinaat
Calciuminosinaat
Calciumguanylaat
	Eet en drinkwaren, met uitzondering van de eet- en drinkwaren bedoeld in artikel 2, lid 3
	Maximale .concentratie
500 mg/kg uitgedrukt als guanylzuur alleen of gezamenlijk



Verder wordt een groot aantal stoffen toegelaten als draagstoffen en oplosmiddelen in bijlage V
In de lijst van bijlage V zijn niet opgenomen stoffen die hoofdzakelijk als voedingszuur of zuurteregelaar fungeren, zoals citroenzuur en ammoniumhydroxide en ook stoffen die algemeen als levensmiddel worden beschouwd.

Als bijlage bij dit uittreksel zijn opgenomen de bijlagen I en V van Richtlijn 95/2.

Dit uittreksel is opgesteld ter informatie. Er kunnen geen rechten aan ontleend worden.

Bijlage I - Levensmiddelenadditieven die algemeen zijn toegestaan voor gebruik in niet in artikel 2, lid 3, genoemde levensmiddelen.

Noten:
1. Stoffen van deze lijst mogen aan alle levensmiddelen, behalve de in artikel 2, lid 3, genoemde, worden toegevoegd volgens het ‘quantum satis’ -beginsel.
2. De onder de nummers E 407 en E 440 vermelde stoffen mogen met suikers worden gestandaardiseerd onder de voorwaarde dat dit samen met hun nummer en aanduiding vermeld wordt 

3. Verklaring van gebruikte tekens:
*
De stoffen E 290, E 938, E 939, E 941, E 942 en E 948 mogen ook worden gebruikt in de 

levensmiddelen genoemd in artikel 2, lid 3.
#
De stoffen E 410, E 412, E 415en E 417 mogen niet worden gebruikt voor de productie van 
     gedehydrateerde levensmiddelen die bedoeld zijn voor rehydratering bij inname.

	E-nummer
	Naam

	E 170
	Calciumcarbonaten

	
	i) Calciumcarbonaat

	
	ii) Calciumwaterstofcarbonaat

	E 260
	Azijnzuur

	E 261
	Kaliumacetaat

	E 262
	Natriumacetaten

	
	i) Natriumacetaat

	
	ii) Natriumwaterstofacetaat (natriumdiacetaat)

	E 263
	Calciumacetaat

	E 270
	Melkzuur

	E 290
	Kooldioxide*

	E 296
	Appelzuur

	E 300
	Ascorbinezuur

	E 301
	Natriumascorbaat

	E 302
	Calciumascorbaat

	E 304
	Vetzuuresters van ascorbinezuur

	
	i) Ascorbylpalmitaat

	
	ii) Ascorbylstearaat

	E 306
	Tocoferolrijke extracten

	E 307
	Alfa-tocoferol

	E 308
	Gamma-tocoferol

	E 309
	Delta-tocoferol

	E 322
	Lecithinen

	E 325
	Natriumlactaat

	E 326
	Kaliumlactaat

	E 327
	Calciumlactaat

	E 330
	Citroenzuur

	E  331
	Natriumcitraten

	
	i) Mononatriumcitraat

	
	ii) Dinatriumcitraat

	
	iii) Trinatriumcitraat

	E 332
	Kaliumcitraat

	
	i) Monokaliumcitraat

	
	ii)Trikaliumcitraat

	E 333
	Calciumcitraten

	
	i) Monocalciumcitraat

	
	ii) Dicalciumcitraat

	
	iii) Tricalciumcitraat

	E 334
	L(+)-Wijnsteenzuur

	E 335
	Natriumtartraten

	
	i) Mononatriumtartraat

	
	ii) Dinatriumtartraat

	E 336
	Kaliumtartraten

	
	i) Monokaliumtartraat

	
	ii) Dikaliumtartraat

	E 337
	Natriumkaliumtartraat

	E 350
	Natriummalaten

	
	i) Natriummalaat

	
	ii) Natriumwaterstofmalaat

	E 351
	Kaliummalaat

	E 352
	Calciummalaten

	
	i) Calciummalaat

	
	ii) Calciumwaterstofmalaat

	E 354
	Calciumtartraat

	E 380
	Triammoniumcitraat

	E 400
	Alginezuur

	E 401
	Natriumalginaat

	E 402
	Kaliumalginaat

	E 403
	Ammoniumalginaat

	E 404
	Calciumalginaat

	E 406
	Agar-agar

	E 407
	Carrageen

	E 407 a
	Verwerkt Euchemia-wier

	E 410
	Johannesbroodpitmeel #

	E 412
	Guarpitmeel #

	E 413
	Tragacanth

	E 414
	Arabische gom

	E 415
	Xanthaangom#

	E 417
	Taragom#

	E 418
	Gellangom

	E 422
	Glycerol

	E 440
	Pectinen

	
	i) Pectine

	
	ii) Geamideerde pectine

	E 460
	Cellulose

	
	i) Microkristallijne cellulose

	
	ii) Cellulose in poedervorm

	E 461
	Methylcellulose

	E 463
	Hydroxypropylcellulose

	E 464
	Hydroxypropylmethylcellulose

	E 465
	Ethylmethylcellulose

	E 466
	Carboxymethylcellulose

	
	Natriumcarboxymethylcellulose

	E 469
	Enzymatisch gehydrolyseerde carboxymethylcellulose (cellulose gom)

	E 470a
	Natrium, kalium- en calciumzouten van vetzuren

	E 470b
	Magnesiumzouten van vetzuren

	E 471
	Mono- en diglyceriden van vetzuren

	E 472a
	Mono- en digrlyceriden van vetzuren veresterd met azijnzuur

	E 472b
	Mono- en diglyceriden van vetzuren veresterd met melkzuur

	E 472c
	Mono- diglyceriden van vertzuren veresterd met citroenzuur

	E 472d
	Mono- en diglyceriden van vetzuren veresterd met wijnsteenzuur

	E 472e
	Mono- en diclyceriden van vetzuren veresterd met mono- en diacetylwijnsteenzuur

	E 472f
	Mono- en diglyceriden van vetzuren veresterd met een mengsel van azijnzuur en wijnsteenzuur

	E 500
	Natriumcarbonaten

	
	i) Natriumcarbonaat

	
	ii) Natriumwaterstofcarbonaat

	
	iii) Natrium sesquicarbonaat

	E 501
	Kaliumcarbonaten

	
	i) Kaliumcarbonaat

	
	ii) Kaliumwaterstofcarbonaat

	E 503
	Ammoniumcarbonaten

	
	i) Ammoniumcarbonaat

	
	ii) Ammoniumwaterstofcarbonaat

	E 504
	Magnesiumcarbonaten

	
	i) Magnesiumcarbonaat

	
	ii) Magnesiumhydroxidecarbonaat (syn.: Magnesiumwaterstofcarbonaat)

	E 507
	Zoutzuur

	E 508
	Kaliumchloride

	E 509
	Calciumchloride

	E 511
	Magnesiumchloride

	E 513
	Zwavelzuur

	E 514
	Natriumsulfaten

	
	i) Natriumsulfaat

	
	ii) Natriumwaterstofsulfaat

	E 515
	Kaliumsulfaten

	
	i) Kaliumsulfaat

	
	ii) Kaliumwaterstofsulfaat

	E 516
	Calciumsulfaat

	E 524
	Natriumhydroxide

	E 525
	Kaliumhydroxide

	E 526
	Calciumhydroxide

	E 527
	Ammoniumhydroxide

	E 528
	Magnesiumhydroxide

	E 529
	Calciumoxide

	E 530
	Magnesiumoxide

	E 570 
	Vetzuren

	E 574
	Gluconzuur

	E 575
	Glucono-delta-lacton

	E 576
	Natriumgluconaat

	E 577
	Kaliumgluconaat

	E 578
	Calciumgluconaat

	E 640
	Glycine en zijn natriumzout

	E 920
	Cysteïne (mag alleen worden gebruikt als meelverbeteraar)

	E 938
	Argon*

	E 939
	Helium *

	E 941
	Stikstof*

	E 942
	Distikstofoxide*

	E 948
	Zuurstof*

	E 1103
	Invertase

	E 1200
	Polydextrose

	E 1404
	Geoxideerd zetmeel

	E 1410
	Monozetmeelfosfaat

	E 1412
	Dizetmeelfosfaat

	E 1413
	Gefosfateerd dizetmeelfosfaat

	E 1414
	Geacetyleerd dizetmeelfosfaat

	E 1420
	Geacetyleerd zetmeel

	E 1422
	Geacetyleerd dizetmeeladipaat

	E 1440
	Hydroxypropylzetmeel

	E 1442
	Hydroxypropyldizetmeelfosfaat

	E 1450
	Zetmeelnatriumoctenylsuccinaat

	E 1451
	Geacytyleerd geoxydeerd zetmeel


Bijlage V: Draagstoffen en oplosmiddelen die zijn toegelaten als draagstof voor kleurstoffen, zoetstoffen en andere levensmiddelen. 
Opmerkingen: 
1. eet- en drinkwaren mogen ook gebruikt worden als draagstof voor kleurstoffen, zoetstoffen en andere levensmiddelenadditieven.
2. als in kolom beperkt gebruik bepaalde categorieën stoffen worden vermeld dan zijn de betreffende draagstoffen uitsluitend toegelaten in die categorieën.

	E-nummer
	Naam
	Beperkt gebruik

	E 1520
	Propaan- 1,2-diol (propyleenglycol)
	Kleurstoffen, 
emulgatoren, 
antioxidanten en enzymen (maximaal 1 g/kg in het levensmiddel)

	E 420

E 421

E 422

E 953

E 965

E 966

E 967
E 968
	Sorbitol

Mannitol

Glycerol

Isomalt

Maltitol

Lactitol

Xylitol
Erytritol
	

	E 400 - 404
	Alginezuur en zijn natrium-, kalium--, calcium- en ammoniumzuren
	

	E 405

E 406

E 407

E 410

E 412

E 413

E 414

E 415

E 440
	2-Propyleenglycolalginaat

Agar-agar

Carrageen

Johannesbroodpitmeel

Guargom

Tragacant

Acaciagom (Arabische gom)

Xanthaangom

Pectinen
	

	E 432

E 433

E 434

E 435

E 436
	Polyoxyethyleen-20-sorbitaan-monolauraat (polysorbaat 20)

Polyoxyethyleen-20-sorbitaan-mono-oleaat (polysorbaat 80)

Polyoxyethyleen-20-sorbitaan-monopalmitaat (polysorbaat 40)

Polyoxyethyleen-20-sorbitaan-monostearaat (polysorbaat 60)

Polyoxyethyleen-20-sorbitaan-tristearaat (polysorbaat 65)


	Antischuimmiddelen

	E 442
	Ammoniumfosfatiden
	Antioxidanten

	E 460

E 461
E 462
E 463

E 464

E 465

E 466
E 322

E 432 t/m 436

E 470 b

E 471

E 472 a

E 472 c

E 472 e

E 473

E 475

E 491

E 492

E 493

E 494

E 495
	Cellulose (microkristallijn of in poedervorm

Methylcellulose
Ethylcellulose
Hydroxypropylcellulose

Hhydroxypropylmenthylcellulose

Ethylmethylcellulose

Carboxymethylcellulose/Natriumcarboxymethylcellulose
Lecithinen

Polysorbaten 20, 40, 60, 65 en 80

Magnesiumzouten van vetzuren

Mono- en diglyceriden van vetzuren

Mono- en diglyceriden van vetzuren, veresterd met azijnzuur

Mono- en diglyceriden van vetzuren, veresterd met citroenzuur

Mono- en diglyceriden van vetzuren, veresterd met monoacetyl- en diacetyl-wijnsteenzuur

Sucrose-esters (met vetzuren)

Polyglycerolvetzuuresters

Sorbitaanmonostearaat

Sorbitaantristearaat

Sorbitaanmonolauraat

Sorbitaanmono-oleaat

Sorbitaanmonopalmitaat
	

	
	
	Kleurstoffen en in vet oplosbare antioxydanten



	
	
	Kleurstoffen en

Anti-schuimmiddelen



	E 1404

E 1410

E 1412

E 1413

E 1414

E 1420

E 1422

E 1440

E 1442

E 1450
	Geoxideerd zetmeel

Monozetmeelfosfaat

Dizetmeelfosfaat

Gefosfateerd dizetmeelfosfaat

Geacetyleerd dizetmeelfosfaat

Geacetyleerd zetmeel

Geacetyleerd dizetmeeladipaat

Hydroxypropylzetmeel

Hydroxypropyldizetmeelfosfaat

Zetmeelnatriumoctenylsuccinaat
	

	E 170

E 263

E 331

E 332

E 341

E 501

E 504

E 508

E 509

E 511

E 514

E 515

E 516

E 517
	Calciumcarbonaten

Calciumacetaat

Natriumcitraten

Kaliumcitraten

Calciumfosfaten

Kaliumcarbonaten

Magnesiumcarbonaten

Kaliumchloride

Calciumchloride

Magnesiumchloride

Natriumsulfaat

Kaliumsulfaat

Calciumsulfaat

Ammoniumsulfaat
	

	E 577

E 640

E 1505

E 1518
	Kaliumgluconaat

Glycine en zijn natriumzout

Triëthylcitraat

Glyceroltriacetaat (triacetin)
	

	E 551

E 552
	Siliciumdioxyde

Calciumsilicaat
	Emulgatoren en kleurstoffen,

Maximaal 5%
Voor E 551: in E 171

Titaandioxide en E 172 Ijzeroxiden en –hydroxiden (maximaal 90% in verhouding tot pigment)

	E 553 b

E 558

E 559
	Talk

Bentoniet

Aluminiumsilicaat
	Kleurstoffen, maximaal 5%

	E 901

E 1200
	Bijenwas

Polydextrose
	Kleurstoffen

	E 1201

E 1202
E 322

E 432 -E 436

E 470 a

E 471

E 491-E 495

E 570

E900
	Polyvinylpyrrolidon

Polyvinylpolypyrrolidon
Lecithinen

Polysorbaten

Natrium-, Kalium- en calciumzouten van vetzuren
Mono- en diglyceriden van vetzuren

Sorbitanen

Vetzuren

Dimethylpolysiloxaan
	Zoetstoffen
Glansmiddelen voor

fruit

	-
	Polyethyleenglycol 6000
	zoetstoffen

	E 325
	Konjac :

· Konjacgom

· Konjacglucomannan
	

	E 459
	Beta-cyclodextrien
	1 g/kg

	E 1451
	Geacetyleerd geoxideerd zetmeel
	

	E 468
	Vernet natriumcarboxymethylcellulose

Vernet  cellulose gom
	zoetstoffen

	E 469
	Enzymatisch gehydrolyseerde carboxymethylcellulose
	

	E 555
	Kaliumaluminiumsilicaat
	In E 171 Titaanoxide en E 172 ijzeroxiden en – hydroxiden (maximaal 90%)
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